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Аннотация. В статье представлена сравнительная оценка сортов и 

гибридов малины по адаптивности, продуктивности и качеству ягод. В условиях 

Московской области установлено, что наиболее высокая дегустационная 

балльная оценка ягод малины была у сортов Августина и Золотые купола (9,20 и 

9,44 баллов, соответственно), наибольшее содержание сахаров в ягодах – у 

сортов Августина и Золотые купола (7,2 и 6,6%, соответственно), наиболее 

высокий сахаро-кислотный индекс и содержание аскорбиновой кислоты – у 

сорта Августина (5,2 и 29 мг%, соответственно), наиболее высокая кислотность 

ягод – у сорта Золотые купола (1,5%), наиболее высокое содержание пектиновых 

веществ в ягодах – у сорта Бабье лето (1,25%). 
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Значительная роль в улучшении здорового питания населения 

принадлежит ягодным культурам [14, 15, 16, 17, 18], которые являются 

основным источником витаминов и других биологически активных веществ [1, 

2, 3]. Благодаря современным агроприемам и использованию ремонтантных 

сортов потребление ягод малины можно продлить на более длительный срок и 

повысить качество продукции [8, 9]. 

Малина является растением преимущественно северных районов, но с 

успехом может произрастать по всей территории Российской Федерации. 

Существенным достоинством малины является легкость и быстрота ее 

размножения [10, 19] и высокая эффективность производства [4, 5, 6, 20].  

Благодаря наличию в ягодах сахаров, кислот, витаминов, солей и 

ароматических веществ они отличаются высокими питательными и лечебными 

свойствами [11, 12, 13, 19].  

Получено большое количество сортов малины для регионов с различными 

почвенно-климатическими условиями [7, 11, 12, 13]. 

Цель исследований – дать комплексную сравнительную биохимическую 

оценку перспективным ремонтантным сортам малины в условиях Московской 

области. 

Исследования проводили в 2023-2024 гг. в КФХ «АгроЭкоИнвест» 

Волоколамского района Московской области и в Мичуринском государственном 

аграрном университете. 

Объектами исследований служили новые и перспективные сорта малины 

ремонтантной Августина, Бабье лето, Золотые купола. Учитывали показатели: 

органолептические и биохимические показатели качества. Для оценки 

использовалась дегустационная балльная шкала и стандартные методики. 

Для более точной дегустационной оценки была разработана 10-балльная 

шкала оценки качества, с коэффициентом значимости 2.  

Для оценки показателей качества была собрана дегустационная комиссия 

из 5 человек. Оценки экспертов были сложены и умножены на коэффициент 

значимости. Результаты представлены в таблице 1. 
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Таблица 1  

Результаты дегустационной оценки малины. 

Сорта 
Показатели 

качества 
Аромат Вкус Консистенция 

Внешний 

вид 
Сумма 

K значимости 0,3 0,7 0,4 0,6 2 

Бабье лето 

(к) 

Абсолютные 1,0 4,5 4,6 4,2 

7,81 С учётом коэф. 

значимости 
0,30 3,15 1,84 2,52 

Августина 

Абсолютные 3,0 5,0 4,8 4,8 

9,20 С учётом коэф. 

значимости 
0,90 3,50 1,92 2,88 

Золотые 

купола 

Абсолютные 4,0 4,8 4,7 5,0 

9,44 С учётом коэф. 

значимости 
1,20 3,36 1,88 3,00 

 

Градации качества: 

0-2 – брак; 

3-5 – плохое; 

6-8 – хорошее; 

9-10 – отличное. 

По результатам дегустационной балльной оценки сорта Августина и 

Золотые купола набрали примерно одинаково высокие баллы (9,20 и 9,44 балла, 

соответственно) и все соответствуют отличному качеству, однако сумма баллов 

дегустационной оценки ягод у сорта Бабье лето несколько ниже (7,81 балл).  

В таблице 2 приведены данные по содержанию сахаров в ягодах малины. 

Таблица 2 

Содержание сахаров в ягодах малины, % 

Сорта 2023 г. 2024 г. Среднее  

Бабье лето (к) 5,4 5,6 5,5 

Августина 7,0 7,4 7,2 

Золотые купола 6,4 6,8 6,6 
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Содержание сахаров в ягодах изучаемых сортов малины в 2023 году было 

существенно выше, чем в контрольном варианте (5,4%), и находилась в пределах 

6,4-7,0%. Наибольшее содержание сахаров в этом году было у сортов Августина 

(7,0%) и Золотые купола (6,4%), которое превышало существенно содержание 

сахаров в ягодах контрольного сорта.  

Аналогичная картина складывалась и в 2024 году. У изучаемых сортов 

малины содержание сахаров в ягодах было существенно выше, чем в 

контрольном варианте (5,6%), и находилась в пределах 6,8-7,4%. Наибольшее 

содержание сахаров в этом году было у сортов Августина (7,4%) и Золотые 

купола (6,8%), которое превышало существенно содержание сахаров в ягодах 

контрольного сорта.  

В таблице 3 приведены данные по кислотности и сахаро-кислотному 

индексу ягод малины. 

Таблица 3 

Кислотность и сахаро-кислотный индекс ягод малины, 2023-2024 гг., средние 

значения. 

Сорта Кислотность, % 
Сахаро-кислотный 

индекс 

Бабье лето (к) 1,3 4,2 

Августина 1,4 5,2 

Золотые купола 1,5 4,4 

 

Кислотность ягод изучаемых сортов малины находилась в пределах 1,3-

1,5%. Наибольшая кислотность ягод была у сорта Золотые купола (1,5%).  

Сахаро-кислотный индекс ягод изучаемых сортов малины находился в 

пределах 4,2-5,2. Наибольший сахаро-кислотный индекс ягод был у сорта 

Августина (5,2%), который превышал существенно этот показатель в ягодах 

контрольного сорта.  
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В таблице 4 приведены данные по содержанию аскорбиновой кислоты в 

ягодах малины. 

 

Таблица 4 

Содержание аскорбиновой кислоты, мг % 

Сорта 2023 г. 2024 г. Среднее  

Бабье лето (к) 24 26 25 

Августина 28 30 29 

Золотые купола 18 22 20 

 

Содержание аскорбиновой кислоты в ягодах изучаемых сортов малины в 

2023 году находилось в пределах 18-28 мг%. Наибольшее содержание 

аскорбиновой кислоты в этом году было у сорта Августина (28 мг%), 

наименьшее – у сорта Золотые купола (18 мг%), содержание аскорбиновой 

кислоты в ягодах контрольного сорта занимало промежуточное положение.  

Аналогичная картина складывалась и в 2024 году. У изучаемых сортов 

малины содержание аскорбиновой кислоты в ягодах находилось в пределах 22-

30 мг%. Наибольшее содержание аскорбиновой кислоты в этом году также было 

у сорта Августина (30 мг%), наименьшее – у сорта Золотые купола (22 мг%), 

содержание аскорбиновой кислоты в ягодах контрольного сорта занимало 

промежуточное положение.  

В таблице 5 приведены данные по содержанию пектиновых веществ в 

ягодах малины. 

Таблица 5  

Содержание пектиновых веществ, % 

Сорта 2023 г. 2024 г. Среднее  

Бабье лето (к) 1,2 1,3 1,25 

Августина 1,0 1,1 1,05 

Золотые купола 1,1 1,1 1,10 
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Содержание пектиновых веществ в ягодах изучаемых сортов малины в 

среднем за два года находилось в пределах 1,05-1,25%. Наибольшее содержание 

пектиновых веществ в этом году было у контрольного сорта Бабье лето (1,25 %).  

Таким образом, наиболее высокая дегустационная балльная оценка ягод 

малины была у сортов Августина и Золотые купола (9,20 и 9,44 баллов, 

соответственно), наибольшее содержание сахаров в ягодах – у сортов Августина 

и Золотые купола (7,2 и 6,6%, соответственно), наиболее высокий сахаро-

кислотный индекс и содержание аскорбиновой кислоты – у сорта Августина (5,2 

и 29 мг%, соответственно), наиболее высокая кислотность ягод – у сорта Золотые 

купола (1,5%), наиболее высокое содержание пектиновых веществ в ягодах – у 

сорта Бабье лето (1,25%).  
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Abstract.  The article presents a comparative assessment of raspberry varieties 

and hybrids in terms of adaptability, productivity and berry quality. In the Moscow 

Region, it was found that the highest tasting score for raspberry berries was for the 

Augustina and Zolotye Dome varieties (9.20 and 9.44 points, respectively), the highest 

sugar content in berries is found in the Augustina and Zolotye Dome varieties (7.2 and 
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6.6%, respectively), the highest sugar-acid index and ascorbic acid content is found in 

the Augustina variety (5.2 and 29 mg%, respectively), the highest acidity of berries is 

found in the Zolotye Dome variety (1.5%), and the highest content of pectin substances 

in berries is found in the Babye Leto variety (1.25%). 
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