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Аннотация. В статье показано качество хранения сортов картофеля и 

выход товарной продукции после 6 месяцев хранения. Выявлено количество и 

структура нестандартных и бракованных клубней у разных сортов картофеля.   
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Снабжение населения высококачественной плодоовощной продукцией 

важная задача сельского хозяйства и связанных с ним отраслей [3]. С 

увеличением объемов заготовок картофеля в хозяйствах часто проявляется 

несоответствие между изменившимися условиями производства и 

традиционными способами их транспортирования и хранения, следствием чего 

являются значительные потери урожая, резкое понижение природного качества 

плодоовощной продукции в процессе продвижения с поля до потребителя [2]. 

Важно определять перспективные направления развития новых методов 

хранения, с учетом действующих в современных условиях факторов, 

обусловливающих лежкоспособность и качество картофеля [1]. 

Целью исследований являлось оценить процесс хранения картофеля 

различных сортов, производимых в ООО «Тамбовагрофуд». В задачи 

исследований входило: установить уровень сохраняемости исследуемых сортов 

картофеля и определить долю нестандартных и бракованных клубней. * 

В таблице 1 показано качество хранения сортов картофеля и выход 

товарной продукции после 6 месяцев хранения.  

 

Таблица 1  

Качество хранения сортов картофеля 

Сорта 

Соотношение по фракциям, % 

земля 
55+  

(1 сорт) 

45-55  

(1 сорт) 

45-  

(1 сорт) 
н/с брак 

Всего 

стандарт 

Гала 

(контроль) 
7,8 42,8 33,9 12,1 1,9 1,5 88,8 

Лилли 3,7 31,2 39,2 22,4 0,9 2,6 92,8 

Венди 10,7 10,1 45,9 30,0 0,6 2,7 86,0 

Ред Соня 3,5 25,2 45,3 19,1 2,6 4,3 89,6 

Бельмонда 4,0 64,4 20,0 5,5 2,8 3,3 89,9 

В среднем 5,9 34,7 36,9 17,8 1,8 2,9 89,4 

 

Количество товарных клубней 1-го товарного сорта (55+) варьировало в 

пределах 10,1-64,4% и в среднем по 5 изучаемым сортам составило 34,7%. 



Наиболее высокую долю клубней 1-го товарного сорта после 6 месяцев 

хранения имел сорт картофеля Бельмонда (64,4%), наиболее низкую – сорт 

Венди (10,1%).  

Количество товарных клубней 2-го товарного сорта (45-55 см) 

варьировало в пределах 20,0-45,9% и в среднем по 5 изучаемым сортам 

составило 36,9%. Наиболее высокую долю клубней 1-го товарного сорта после 

6 месяцев хранения имел сорт картофеля Венди (45,9%), наиболее низкую – 

сорт Бельмонда (20,0%).  

Количество товарных клубней 3-его товарного сорта (45-) варьировало в 

пределах 5,5-30,0% и в среднем по 5 изучаемым сортам составило 17,8%. 

Наиболее высокую долю клубней 1-го товарного сорта после 6 месяцев 

хранения имел сорт картофеля Венди (30,0%), наиболее низкую – сорт 

Бельмонда (5,5%).  

Количество нестандартных клубней варьировало в пределах 0,6-2,8% и в 

среднем по 5 изучаемым сортам составило 1,8%. Наиболее высокую долю 

нестандартных клубней после 6 месяцев хранения имел сорт картофеля 

Бельмонда (2,8%), наиболее низкую – сорт Венди (0,6%).  

Количество бракованных клубней варьировало в пределах 1,5-4,3% и в 

среднем по 5 изучаемым сортам составило 2,9%. Наиболее высокую долю 

бракованных клубней после 6 месяцев хранения имел сорт картофеля Ред Соня 

(4,3%), наиболее низкую – контрольный сорт Гала (1,5%).  

Сохранность клубней после 6 месяцев хранения у всех изучаемых сортов 

была довольно высокая и составляла 86,0-92,8%. Наиболее высокая 

сохранность клубней после хранения отмечена у сорта Лилли (92,8%), наиболее 

низкая – у сорта Венди (86,0%), хотя разница между вариантами не была 

существенной.  

В таблице 2 показана структура нестандартных клубней у сортов 

картофеля после 6 месяцев хранения. 

 

 



Таблица 2 

Структура нестандартных клубней у сортов картофеля после 6 месяцев хранения 

Сорта 

Количество 

нестандартных 

клубней, кг/т 

Структура нестандартных клубней, % 

Мелкие 
Механические 

повреждения 
Уродливые 

Гала 

(контроль) 
19 18 61 21 

Лилли 9 16 66 18 

Венди 6 17 59 24 

Ред Соня 26 23 58 15 

Бельмонда 28 24 57 19 

В среднем 18 19,6 60,6 19,8 

 

Количество нестандартных клубней варьировало в пределах 0,6-2,8% и в 

среднем по 5 изучаемым сортам составило 1,8%. Наиболее высокую долю 

нестандартных клубней после 6 месяцев хранения имел сорт картофеля 

Бельмонда (2,8%), наиболее низкую – сорт Венди (0,6%).  

Наибольшую долю нестандартных клубней после 6 месяцев хранения 

составляли клубни с механическими повреждениями. Количество 

нестандартных клубней с механическими повреждениями варьировало в 

пределах 57-66% от общего количества нестандартных клубней и в среднем по 

5 изучаемым сортам составило 60,6%. Наиболее высокую долю поврежденных 

клубней после 6 месяцев хранения имел сорт картофеля Лилли (66%), наиболее 

низкую – сорт Бельмонда (57%).  

Количество мелких клубней варьировало в пределах 16-24% и в среднем 

по 5 изучаемым сортам составило 19,6%. Наиболее высокую долю мелких 

клубней после 6 месяцев хранения имел сорт картофеля Бельмонда (24%), 

наиболее низкую – сорт Лилли (16%).  

Количество уродливых клубней варьировало в пределах 15-24% и в 

среднем по 5 изучаемым сортам составило 19,8%. Наиболее высокую долю 

уродливых клубней после 6 месяцев хранения имел сорт картофеля Венди 

(2,8%), наиболее низкую – сорт Ред Соня (15%).  



В таблице 3 показана структура бракованных клубней у сортов картофеля 

после 6 месяцев хранения. 

Таблица 3 

Структура бракованных клубней у сортов картофеля после 6 месяцев хранения 

Сорта 

Количество 

бракованных 

клубней, кг/т 

Структура бракованных клубней, % 

Гниль Зеленые 

Грубые 

механические 

повреждения 

Проросшие 

Гала 

(контроль) 
15 48 10 33 9 

Лилли 26 49 11 33 7 

Венди 27 52 9 27 12 

Ред Соня 43 59 12 21 8 

Бельмонда 33 54 11 25 10 

В среднем 29 52,4 10,6 27,2 9,2 

 

Количество бракованных клубней варьировало в пределах 1,5-4,3% и в 

среднем по 5 изучаемым сортам составило 2,9%. Наиболее высокую долю 

бракованных клубней после 6 месяцев хранения имел сорт картофеля Ред Соня 

(4,3%), наиболее низкую – контрольный сорт Гала (1,5%). 

Наибольшую долю бракованных клубней после 6 месяцев хранения 

составляли клубни, пораженные гнилями. Количество гнилых нестандартных 

клубней варьировало в пределах 48-59% от общего количества нестандартных 

клубней и в среднем по 5 изучаемым сортам составило 52,4%. Наиболее 

высокую долю гнилых клубней после 6 месяцев хранения имел сорт картофеля 

Ред Соня (59%), наиболее низкую – контрольный сорт Гала (48%).  

Значительная доля бракованных клубней после 6 месяцев хранения 

составляли клубни с грубыми механическими повреждениями. Количество 

нестандартных клубней с грубыми механическими повреждениями 

варьировало в пределах 21-33% от общего количества нестандартных клубней и 

в среднем по 5 изучаемым сортам составило 27,2%. Наиболее высокую долю 

клубней с грубыми механическими повреждениями после 6 месяцев хранения 



имели сорта картофеля Гала и Лилли (33%), наиболее низкую – сорт Ред Соня 

(21%).  

Часть бракованных клубней после 6 месяцев хранения составляли 

позеленевшие клубни (накопление под кожицей клубней под действием 

солнечного света ядовитого алкалоида соланина). Количество зеленых 

нестандартных клубней варьировало в пределах 9-12% от общего количества 

нестандартных клубней и в среднем по 5 изучаемым сортам составило 10,6%. 

Наиболее высокую долю зеленых клубней после 6 месяцев хранения имел сорт 

картофеля Ред Соня (12%), наиболее низкую – сорт Венди (9%).  

Количество проросших нестандартных клубней варьировало в пределах 

7-12% от общего количества нестандартных клубней и в среднем по 5 

изучаемым сортам составило 9,2%. Наиболее высокую долю зеленых клубней 

после 6 месяцев хранения имел сорт картофеля Венди (12%), наиболее низкую 

– сорт Лилли (7%). 

Таким образом, сохранность клубней после 6 месяцев хранения у всех 

изучаемых сортов была довольно высокая и составляла 86,0-92,8%. Наиболее 

высокая сохранность клубней после хранения отмечена у сорта Лилли (92,8%), 

наиболее низкая – у сорта Венди (86,0%), хотя разница между вариантами не 

была существенной.  

 

* Работа выполнена с использованием научного оборудования ЦКП 

Мичуринского ГАУ «Селекция сельскохозяйственных культур и технологии 

производства, хранения и переработки продуктов питания функционального и 

лечебно-профилактического назначения». 
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Abstract.  The article shows the quality of storage of potato varieties and the 

yield of marketable products after 6 months of storage. The number and structure of 

non-standard and defective tubers in different varieties of potatoes were revealed. 
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