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Аннотация. В статье рассмотрена необходимость внедрения системы, 

использование которой приведёт к возможности удаленного регулирования 

уставных значений параметров микроклимата в производственных помещениях 

на мясоперерабатывающем предприятии. Наличие данного инструмента в 

условиях современного производства позволит не только соответствовать 

качеству общепринятым правилам, но снизить себестоимость мяса и мясной 

продукции. 
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За прошедший, 2021 год, агропромышленный комплекс Белгородской 

области существенно нарастил свои мощности. Так объём экспорта продукции, 

производимой данной отраслью превысил плановый показатель на 61%. 

Показательно, что доля экспортируемой мясной продукции составляет 16%, что 

говорит о том, что белгородские мясоперерабатывающие предприятия 

расширяют свои возможности путём наращивания объёмов и расширения 

рынка сбыта [1]. 

Безусловно, за такими показателями стоит не только прекрасная работа 

маркетинговых служб, но и работа сотрудников производств, направленная на 

повышение качества выпускаемого сырья.  

Обеспечение продукции надлежащего качества в условиях таких объёмов 

нереально без использования современных информационных технологий на 

предприятиях. Современные информационные системы позволяют не только 

увеличить объёмы выпускаемой продукции, но и повысить её качество.  

Качество выпускаемой продукции напрямую зависит от заданных 

параметров микроклимата в помещениях, где протекает технологический 

процесс. Безусловно, на данных участках должна быть размещена 

соответствующая автоматика для контроля и управления за уставными 

значениями температуры, влажности и скорости воздуха.  

Так, разработка системы для удаленного мониторинга и автоматического 

управления параметрами микроклимата имеет ряд преимуществ, а именно:  

- сокращение процента усушки мясной продукции после пребывания в 

камере шоковой заморозки;  

- избежание «слипов» полутуш; 

- сокращение расходов на оплату потребляемых предприятием 

энергоресурсов; 

- соблюдение СанПиН 2.2.4.548-96 «Гигиенические требования к 

микроклимату производственных помещений», который защищает сотрудников 

предприятия путём регламентирования правил для предотвращения 

негативного воздействия микроклимата на здоровье [2]; 



- соблюдение СанПиН 2.3.4.1079-01 «Санитарно-эпидемиологические 

требования к организациям общественного питания, изготовлению и 

обороноспособности в них пищевых продуктов и продовольственного сырья»; 

- формирование аналитического отчёта путём полной прослеживаемости 

влияния микроклимата на качество товара[3]. 

Сгруппировав данные преимущества, можно утверждать о том, что 

внедряемая система значительно снизит себестоимость мяса и мясной 

продукции, что положительно скажется на экономике производства. Снижение 

затрат по первым трем преимуществам очевидны.  

Соблюдение СанПиН 2.2.4.548-96 значительно снизит затраты компании 

на социальные льготы, а также повысит уровень удовлетворенности 

сотрудников.  

Соблюдение СанПиН 2.3.4.1079-01 не только повысит престиж компании 

за счёт реализации качественного сырья, но и поможет расширить рынок сбыта, 

а также исключить дополнительные расходы за оплату штрафов (в случае 

несоблюдения).  

Определенно, возможность собрать данные по прошлым и текущим 

показателям микроклимата является огромным достоинством. Ведь можно 

«поднять» архив и отследить как влияет среда на технологические показатели 

мясной продукции.   

Таким образом, разработка и внедрение представленного решения 

позволит организовать круглосуточный мониторинг и возможность 

автоматического управления микроклиматом в помещениях, участвующих в 

технологическом процессе мясоперерабатывающего производства, а также 

решить ряд других важных для предприятия вопросов. 
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Abstract. The article considers the need to implement a system, the use of 

which will lead to the possibility of remote regulation of the statutory values of 
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microclimate parameters in production facilities at a meat processing enterprise. The 

availability of this tool in the conditions of modern production will not only meet the 

quality of generally accepted rules, but also reduce the cost of meat and meat 

products. 
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