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Виноград относится к очень ценным продуктам диетического питания.   В 

ягодах винограда содержится от 13,0 до 27,0 % сахаров, представленных в 

основном глюкозой и фруктозой, 11 органических кислот (яблочная, винная, 

лимонная, янтарная, салициловая, муравьиная, щавелевая и др.), 12 витаминов 

(А, С, Р, группы В, РР и др.) и 48 различных макро- и микроэлементов [5].     

 Для потребления в свежем виде селекционерами создаются специальные 

столовые (или столово-технические) сорта винограда, с привлекательным 

внешним видом грозди, с мясистыми и вкусными ягодами, как правило,  

крупного размера [1, 2, 5].   Многие столовые сорта винограда обладают 

высокой транспортабельностью и лежкоспособностью.  Например, такие сорта 

как Шабаш, Мускат Дербентский, Молдова, Нимранг, Тайфи Розовый, 

Карабурну  и другие при соблюдении агротехники выращивания и  других 

необходимых условий можно сохранить в свежем виде без ухудшения качества 

4 месяца   и более.    

Основные трудности хранения винограда заключаются в 

предрасположенности   ягод и гребней к повреждениям различными  

микробиологическими или  физиологическими заболеваниями [3-11]. Из 

микробиологических болезней хранения винограда наиболее 

распространенными являются серая плесень (Botrytis cinerea), голубая (или 

сизая) плесень (Penicillium expansum), черная плесень (Aspergillus niger), черная 

головчатая плесень (Rhizopus nigricans), розовая плесень (Fusarium) и черная 

пятнистость (Alternaria, Cladosporium, Stempfulium). К распространенным 

физиологическим болезням винограда следует отнести побурение кожицы или 

загар. Вследствие загара происходит обесцвечивание  кожицы 

светлоокрашенных сортов и обесцвечивание  темноокрашенных, с ухудшением 

вкуса и аромата [3, 5].     

Заражение винограда микробиологическими болезнями обычно 

происходит или в период выращивания или в процессе уборки, 

транспортировки и хранения. Степень поражения определяется генетическими 



особенностями сорта, погодными и агротехническими условиями 

выращивания, степенью зрелости на момент съема, условиями хранения. 

Например,  серой гнилью сильнее других  поражаются сорта Алиготе, 

Мускат белый, Фетяска и другие. К относительно устойчивым к серой гнили 

относят сорта винограда Молдова, Жемчуг Саба, Агадаи  и другие [3].    От 

численного и видового состава микроорганизмов находящихся на поверхности 

ягод  во многом будет зависеть результат хранения винограда [5, 7]. 

Установлено, что результат транспортирования и хранения  винограда во 

многом зависит от численного и видового состава возбудителей паразитарных 

заболеваний  находящихся на поверхности ягод и гребней различных сортов [6, 

7].  

Поэтому целью наших исследований являлась оценка сортов винограда 

Ред Глоб, Преображение, Ливия и кишмиш Велес, выращенных в условиях 

ООО «Велес» республика Крым, по численному и видовому составу 

микроорганизмов находящихся на поверхности ягод перед хранением.  

Оценку сортов винограда по микробиологической обсемененности 

проводили в научно-исследовательской лаборатории «Биофотоника» 

Мичуринского ГАУ.  Количественный и качественный состав микробиоты 

локализованной на поверхности винограда определяли путем посева смывов с 

исследуемой поверхности на картофельно-глюкозную агаризированную среду с 

последующим пересчетом на единицу площади [6].  Смыв микробиоты с 

поверхности ягод винограда проводили в химические стаканы со 100 мл 

стерильной дистиллированной воды. В них помещали навеску растительных 

образцов и встряхивали на шейкере. Полученные смывы высевали на 

агаризированную питательную среду в чашки Петри. По мере экспозиции 

проводили учет выросших колоний, их идентификацию и микроскопирование 

[5].   Общую микробную обсемененность выражали числом КОЕ на 1 см2 

исследуемой поверхности. 



В результате проведенных исследований выявлены различия между 

сортами  по количеству дрожжей, бактерий и грибов,    находящихся на  

поверхности ягод (таблица 1).  

Таблица 1 

Микробиологическая обсемененность ягод винограда изучаемых сортов перед 

хранением 

Сорт Мицелиальные 

грибы 
Дрожжи Бактерии 

Всего, 

КОЕ /см2 
КОЕ/ см2 % 

КОЕ/ 

см2 
% КОЕ / см2 % 

Ред глоб 

 
108,4 0,2 3436,3 5,5 58411,9 94,3 61956,6 

Ливия 

 
53,2 0,03 0 0 157819,1 99,97 157872,3 

Преображение 

 
10,1 0,01 0 0 76090,9 99,99 76101,0 

 

 Было установлено, что на поверхности ягод всех изучаемых сортов 

основную часть микроорганизмов составляли бактерии. Численность бактерий  

колебалась от 58411,9 КОЕ/ см2 у сорта Ред глоб до 157819,1 КОЕ / см2 у сорта 

Ливия, что составляло  94,3 и 99,97% от общего числа микроорганизмов, 

находящихся на поверхности,  соответственно. Дрожжи были обнаружены на 

поверхности ягод только у одного  сорта Ред глоб – 3436,3 КОЕ/ см2 или 5,5% 

от общего числа микроорганизмов.  Мицелиальные грибы были обнаружены  

на поверхности всех изучаемых сортов в сравнительно не больших 

количествах: 10,1 / см2 у сорта Преображение; 53,2 - у сорта Ливия и 108,4 КОЕ 

/см2 у сорта Ред глоб, что составило 0,01, 0,03 и 0,2% от общего числа 

микроорганизмов, соответственно.  Из  мицелиальных грибов на поверхности 

ягод и гребней были обнаружены представители родов Alternaria, Cladosporium, 

Penicillium, Aspergillus, Mucor и Botrytis. Следует отметить сортовые различия в 

преобладающей на поверхности ягод и гребней  микробиоте.  Так,  на 

поверхности ягод и гребней изучаемых сортов преобладали: у сорта Ливия - 

грибы из родов Alternaria и Мucor,  у сорта Преображение - из родов 

Cladosporium и Trichoteium,  а у сорта Ред глоб - из рода Botrytis. Общим для 

всех изучаемых сортов было наличие на поверхности ягод и гребней  



плесневых грибов из родов Penicillium и Aspergillus в  примерно  равном 

количестве.  

По численному и видовому составу микробиоты на поверхности ягод 

можно предположить  вероятность развития заболеваний  вызываемых теми 

или иными  микроорганизмами при транспортировании или хранении 

изучаемых сортов винограда.    

* Работа выполнена с использованием научного оборудования ЦКП 

«Селекция с-х культур и технологии производства, хранения и переработки 

продуктов функционального и лечебно-профилактического назначения». 
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